BEVANDE

Acqua in bottiglia, naturale o gassata 0,5 Lt 1,00 €
Bibite in lattina 33 cl: Coca-Cola, Coca-ColaZero, Fanta, Sprite 2,00 €
Bottiglia Coca-Cola, Fanta 1 Lt 3,50 €
BIREE 1
Moretti/Heineken classica 33 cl 2,50 € , |
Birra Moretti/Heineken chiara 66 cl 400 € rE
lchnusa non filtrata 0,33 Lt 3,50 € !ﬂﬂ |
Peroni 0,660 Lt 3,00 €
canta 10
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Spumente Brut di Villa Bassi 14,00 € T > /3 Sapori Boelegnansi P .
Spumente Pinot di Villa Bassl 13,00 € = / P l i" S
Spumane Riserva di Villa Bassi 14,00 € ‘ — 2 IS IS
Prosecco treviso DOC di Cornaro 16,00 € B— L 1 =
i \Y, '1 .; "; ‘,-, f
Ny s )
VINI BIANCHI
Falanghina Beneventana IGP cantina di Solapaca 13,00 €
Pignoletto frizzante Terre Nere di Villa Bassi 16,00 €
Muller Thurgau TrentunoDOC Rocca Savina 16,00 €
Passerina IGT terre di Chieti 16,00 €
Pecorino |IGP Terre di Chieti 15,00 €
Pignoletto frizzante Reno di Villa Bassl 18,00 €
Pinot Emilia IGP di Villa Bassi 19.00 €
Sauvignon dellUEmilia IGT di Villa Bassi 19.00 € |
Carinena fermo (Spagna) o QT i;'-‘-’ s i
Prosecco Rosé millesimato Villa Sala 2,00 € ., A\ T 4‘
Rosato vino frizzante di Villa Bassi 9,00 € I | '
' [ | ||
Menu' Vegani - Vegetariani - Intolleranze
VIN! KOSS/
Y
Lambrusco secco/amabile DOC Terre Nere di Villa Bassi 13,00 €
Sangiovese di Romagna di Villa Bassi 12,00 €
Nero d’'Avola DOC Fonte Frontini 13,00 €
Primitivo DOC Rosse Masserie 13,00 €
Cabernet Sauvignon di Villa Bassi 15,00 € -
Refosco Friuli DOC Paron Mario 15,00 €
Sangiovese DOC Superiore di Villa Bassi 19,00 € = =
Nero d’Avola DOC Fonte Frontini 15,00 €
Primitivo DOC Rosse Masserie 15,00 € O —
Cabernet Sauvignon di Villa Bassi 15,00 € ﬁ
Refosco Friuli DOC Paron Mario 16,00 € ﬁ@ uuaranla100
Sangiovese DOC Superiore di Villa Bassi 19,00 €

1 Bologna

Consegna Gratuita - Ordine minimo 8 €

s
ANTIPASTT Pl 22BN LA P A LW - W E TR
Stecco alla Bolognese 14,00 € Farcita (base Margherita + 4 ingredienti a scelta tra le aggiunte) 21,00 €
Crescentine e Salumi 14,00 € Margherita (pomodoro e mozzarella) 16,00 €
Chennelle di Mortadella, Spinacino, crema di Bufala, Pizza Gourmet 2500 €
crumble di Pistacchi 14 00 €
Vitellina in Salda Tonnata in “bella vista® 14.00 €
Cannolo con mantecato in Baccala’ alla Veneta 15,00 €
Polpo alla Griglia e Zucchine alla Scapece 16,00 € —p/‘Z'ZE 5//4/\/&/‘/5
::n?ftlﬂﬁﬂ ddl Mare .tl'epp'dﬂ in “carta fata g’gg g Balanzone (mozzarella di bufala + salsiccia + friarielli) 8,00 €
Trl ' < ng_ .lcf SR esci : i '8100 € Due Torri (fiordilatte, provola, salsiccia, gorgonzola, friarielli) 8,00 €
Oﬂrt c.”i LF.ﬂn;D (t::lnn o :IACLIPG Wi GinM 4 '6100 P Patatosa (fiordilatte, salsiccia, parmigiano, pancetta, patate al forno) 8,50 €
5 2 rlhc S S mlret{ de. c(::grnnc:de. fm. “lE'EC' "5 in ’ Popolana (fiordilatte, radicchio, provola, pancetta, patate al forno) 8,00 €
c:dc‘cc?rﬂ g.pl'qenﬂ sU LCLEEE TRy O UaRro 10t reoaiti et ni 14 00 € Quarantal00 (mozzarella di bufala, mortadella, granella di pistacchi) 8,00 €
S i PP LSS S ! Quattorformaggqi (fiordilatte, stracchino, gorgonzola, parmigiano) 8,00 €
Schiacciata Olio e Origano (olio d’oliva e origano) 4 00 €
Ugo Bassi (fiordilatte, pancetta, rucola, grana, crema d'aceto balsamico) 7,50 €
w Vegana (crema di basilico, radicchio, melanzane, zucchine, peperoni,
semi di sesamo) 8,00 €
Tagliatelle alla Bolognese 8,00 €
Lasagne Verdi 2,00 €
Tortellini in Brodo di Carne o alla panna 13,00 € w
Penne AlU'Arrabbiata 7,00 € LB - : : .

; . . ' Salmone: misticanza, salmone marinato, aromatizzato con crema si formaggio 13,00 €
Tagliatelle fatte a mano con Carciofi freschi alla Romana 12,00 € _ ’ o ’
Strozzapreti alla Norcin@ielin THERIIG 12700 € Polpo: .polpo, pc:tc..::te ?rezzemolate e n‘II.StICCH'IZCI | | 13,00 €
Maccheroncini Speck e Zucchine 7.00 € Fantasia: carpaccio di mare, colatura di Bufala e pistacchi 13,00 €
Pappardelle di Pesce Spada, Mentuccia, Melanzane e Pomodorini 14,00 €
Pacchero fresco al Bianco Mangiare 14.00 € A S-S ST
Chitarrine alla Carbonara di Mare 13,00 € S t—rh T mEe, - o T
Spaghettone Quadrato Vongole, Pesto di Basilico e Bottarga 13,00 € . o
Gnocchi ripieni di Crostacei in Bisck di Gambero 14,00 € Bufala (pomodoro, mozzc:_rella di bufn_[a, basilico) _ 8,00 €
Risotto alla Pescatora 16,00 € quzqne_(pomodoro, ﬁordllntt_e, proscitto cotto, fgnghl) . . 7,00 €
Tagliolini fatti a mano allo Scoglio 18,00 € Capricciosa (pomodoro, fiordilatte, carciofi, prosicutto cotto, funghi, olive) 8,00 €

Casa (pomodoro, mozzarella di Bufala, funghi porcini, grana) 9,00 €
Cott d flordilatt iutt tt 7,00 €
SECONL]| P/ ﬁfﬁ *I nostri secondi sono serviti con contorno abbinato D?avzlgpfpn;iﬁ:drzt"omfror[dc;lni%epranslcolae{;iccinz’!e) 700 €
, Frutti di Mare (pomodoro, frutti di mare con guscio) 12,00 €
Cotoletta alla Bolognese _ ) 12,00 € Funghi (pomodoro, fiordilatte, funghi champignon) 6,50 €
Millefoglie di Parmigiana con Fonduta di formaggi 2,00 € Margherita (pomodoro e mozzarella) 5 00 €
Scalf::ppim_a Radicchio e Guanciale di Norcia _ :0,00 € Marinara (pomodoro, aglio, olive, origano) 500 €
Tc:.g_;;ln_::to di .Mc:.nzq Pancetta Croccante e Balsamico ’6,00 € Napoli (pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, olive) 7.00 €
Grigliata mistq di carne , 8,00 € Quattro stagioni (pomodoro, mozzarella, funghi freschi, prosciutto cotto,
(manzo, coppone, salsiccia, petto di pollo, pancetta) carciofi, olive) 8 50 €
Cotolette di Melanzane 10,00 < Romana (pomodoro, mozzarella, capperi, origano) 7,00 €
Guancia di Manzo brasata al Barolo con Polenta 5,00 € Salsiccia (pomodoro, mozzarella, salsiccia) 700 €
Arrosto di Tacchino con Patate al Forno 10,00 < Tonno e cipolla (pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla) 7,00 €
Cosce di Pollo al forno con Verdure 10,00 < Verdure alla Griglia (pomodoro, mozzarella, verdure alla griglia) 8,00 €
Solsucc_m Qllc_: griglia con patate fritte 0,00 € Wustel (pomodoro, mozzarella, wustel) 7.00 €
Gran misto di Pesce al Gratein _ , 25,00 < Cappello di Toto’ (pomodoro, mozzarella, basilico, bordi ripieni di ricotta) 7,50 €
Gran Fritto misto di mare con verdurine croccanti 8,00 € Caprese (bufala, pomodorini, origano, basilico) 8 00 €
Calamari ripieni ripassati alla griglia 16,00 € Contadina (pomodoro, mozzarella, pancetta, radicchio, gorgonzola) 8,00 €
Branziono o Orata all’Acqua Po_zzg 18,00 € Crudo (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo) 7,50 €
Spiedoni di Gamberi e Calamari n® 4 6,00 € Garisenda (bufala, funghi porcini, olio tartufato) 9,50 €
Gampero Imperiale e Scampone all’Abruzzese 20,00 € Golosa (bufala, pomodorini, scamorza, p. crudo) 900 €
Mezzaluna (meta: pomodoro, mozzarella, basilico - meta: ripiena con ricotta
60Nf0/€7N/ e salame piccante) 8,00 €

Verdure di stagione al naturale o ripassate
Verdure alla griglia

Patate al forno al rosmarino

Patatine fritte

Patate prezzemolate

Melanzane al Funghetto

Ratatouille di verdure

PESSERT

Tortino al Cioccolato dal cuore morbido bianco

Cialda al mascarpone con Cioccolato o Frutti di Bosco
Spirale di biscotto con Mascarpone e Frutti di Bosco
“La tradizione"” del Tiramisu’

Semifreddo al Moyto o al Pistacchio

Zuppa Inglese

Fior di Latte bolognese

Panna Cotta al Cioccolato/Frutti di Bosco e Caramello
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IMPAST] SPECIALI | INTOLLER ANZE

Farina di Farro - Farina di Kamut - Carbone Vegetale - Farina di Grano Antico rimacinato

a pietra - Pizze Tonde + 1,50 € - Pizze 1/2 metro + 3,00 €

Base Gluten Free + 2,50€ (solo pizze tonde) - Fiordilatte senza lattosio - Pizze Tonde + 1,50€

Pizze 1/2

ACGIUNTE E VAEIANTT

Olio Tartufato - Pomodorini - Pomodoro - Salsa BBQ

Acciughe - Capperi - Carciofi - Cipolla - Funghi - Olive Rucola - Verdure
Prosciutto Cotto - Radicchio - Salsiccia - Wustel

Friarielli - Mozzarella - Patate - Salsiccia - Verdure Grigliate

Bresaola - Prosciutto Crudo - Salame Dolce - Salame Piccante - Speck

Bordo ripieno di Ricotta - Formaggi - Bufala - Fiordilatte Funghi Porcini - Grana -

Patatine Fritte - Tonno - Uovo

0,50 €
1,00 €
1,20 €
1,500 €
1,80 €

2,00 €



